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Hotel- und
Gastgewerbe

Uber uns

Seit 1979 bildet das Annedore-Leber-Berufsbil-
dungswerk Berlin (ALBBW) junge Erwachsene mit
Behinderung aus. Wir bieten mehr als 35 Berufe
an - von A wie Anderungsschneider*in bis Z wie
Zerspanungsmechaniker®in.

Die Kosten fur eine Ausbildung Ulbernimmt in den
meisten Fallen die Bundesagentur fur Arbeit.

Beratung und Kontakt

Sie benodtigen weitere Informationen oder mochten
unser Haus naher kennenlernen? Nehmen Sie gern
Kontakt zu uns auf!

Annedore-Leber-Berufsbildungswerk Berlin
Paster-Behrens-StraBBe 88
12359 Berlin

Sabine Berg
Aufnahmebtliro

Tel.: 030 66588-414
Aufnahmebuero@albbw.de

Bildnachweis: ALBBW

Berufsausbildung
Fachpraktiker®in
Kuche
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Annedore-Leber-Berufsbildungswerk Berlin

Perspektiven entdecken




Fachpraktiker*in Kuche

Kartoffeln schalen, Zwiebeln schneiden, Krauter
hacken: In Sachen Geschicklichkeit macht ihnen
so schnell keiner was vor. Fachpraktiker*innen
Kuche helfen bei der Zubereitung von Speisen.
Sie sind in GroB-, Restaurant- und Hotelkuchen,
Kantinen, Krankenhausern und Heimunterkunf-
ten tatig. Sie arbeiten unter Anleitung von Fach-
kraften, meist sind dies Kochinnen und Koche.
Einfache Speisen bereiten sie selbststandig zu.

Tatigkeitsbereiche

» Einfache Speisen, kalte Platten und Eierspeisen
zubereiten

» Gemuse, Kartoffeln und Salate vorbereiten

» Fleisch-, Geflugel- und Fischspeisen vorbereiten

» Schneiden und Portionieren

» Fleischlose Gerichte herstellen und anrichten

» Lagerbestande pflegen

» Reinigungs- und HygienemaBnahmen durchfuhren

Voraussetzungen

» Interesse an Kuichenarbeit

» Korperliche Belastbarkeit

» Geschicklichkeit

» Freude an der Arbeit im Team

» Bereitschaft, am Wochenende und
an Feiertagen zu arbeiten

Praktika und Verzahnte Ausbildung

Schon wahrend der Ausbildung Praxisluft schnup-
pern? Na klar! Bei uns gehoren Praktika zu jeder Aus-
bildung dazu. Besonders praxisnah ist die ,Verzahnte
Ausbildung” (VAmB). Dabei ist man bis zur Halfte der
gesamten Ausbildungszeit direkt in einem Betrieb im
Einsatz.

Ausbildungsdauer

Die Abschlussprufung erfolgt nach drei Ausbildungs-
jahren vor dem Prufungsausschuss der Industrie- und
Handelskammer zu Berlin. Nach der Halfte der Aus-
bildungszeit findet eine Zwischenpriifung statt.

Qualifizierung

Bei guten Leistungen ist es moglich, wahrend der
Ausbildung in den Beruf Kochin*Koch zu wechseln.
Eine solche Qualifizierung kann auch im spateren
Berufsleben noch erfolgen. Dieser Abschluss ist eine
wichtige Voraussetzung fur folgende Weiterbildung:

» Meister*in.

Hotel- und Gastgewerbe

Weitere Berufe in diesem Ausbildungsbereich:
» Fachkraft fur Gastronomie
» Fachkraft Kuche

» Fachmann*Fachfrau fur Restaurants und
Veranstaltungsgastronomie

» Fachmann*Fachfrau fur Systemgastronomie
» Fachpraktiker*in im Gastgewerbe
» Koch*Kochin



